Speiseplan

vom 04.05.26

bis 10.05.26

Wir witnschen thinew einen guten Appetit!
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Zusatzstoffe und Allergene: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker, 6 = mit StiBungsmittel, 9 = geschwefelt, 10 = mit

Phosphat, 11 = mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel, 17 = unter Schutzatmosphare verpackt, A = enth. Gluten, Al = enth.Weizen, A2 = enth. Roggen, A3 = enth.Gerste , A4 = enth.Hafer, C =
enth. Ei, D = enth.Soja, E = enth. Milch einschl. Lakt, F = enth. Schalenfriichte, F1 = enth.Mandel, F2 = enth.Haselniisse, F3 = enth.Walniisse, F4 = enth.Cashewniisse, F5 = enth.Pecaniisse, F6 =
enth.Paraniisse, F7 = enth.Pistazien, F8 = enth.Macadamia/Queenslandniisse, G = enth. Sellerie, H = enth.Senf , M = enth. Fisch, N = enth. Erdniisse

Wechselwirkungen kénnen nicht ausgeschlossen werden. Bitte melden Sie sich bei Unvertraglichkeiten bei Ihrer Menlassistentin oder dem Pflegepersonal.




